


FOCACCIA ARTESANA

BOCADITOS DE BRIE AMB CEBA CARAMELITZADA

PROVOLONE AMB PESTO, CHERRY I FOCACCIA

TOMINO TRUFAT AMB GUANCIALE I FOCACCIA

ALBERGÍNIA A LA PARMESANA

TAULA D’EMBOTITS ITALIANS PREMIUM

CARPACCIO DE BRESAOLA

12.50

11.90

LA BURRATA CREMOSA

FORMATGE DE CABRA GRATINAT

Burrata italiana cremosa amb rúcula fresca, tomàquet fresc confitat,  
granet de festuc i un raig de pesto genovès.

AMANIDES

Amanida de mesclum, formatge de cabra gratinat, nous, tomàquet
fresc confitat i un toc de reducció de vinagre balsàmic.

ENTRANTS ITALIANS

Focaccia artesana acabada de fer, amb oli d’oliva verge extra i orenga.

Un cremós tomino amb mozzarella al forn aromatitzat amb tòfona,
acompanyat de focaccia casolana acabada de fer. 

Fines làmines de bresaola italiana amb rúcula fresca, encenalls de
parmesà i un toc de vinagre de Mòdena.

Provolone calent i cremós amb un raig de pesto genovès i tomàquets
cherry, servit amb focaccia casolana acabada de fer.

Capes d’albergínia tendra, cobertes amb salsa de tomàquet,
mozzarella i parmesà gratinat al forn.

Selecció d’embotits italians d’alta qualitat, amb burrata cremosa,
focaccia artesana i un toc de mel amb festuc i nous.

4.00

6.20

10.90

11.50

11.00

15.50

15.80

La cremositat del brie es troba amb una dolçor intensa i irresistible.

PER PICAR
1.50
1.60
1.80
2.00
6.20
6.50

CROQUETA DE POLLASTRE ROSTIT

CROQUETA DE PERNIL DE GLA

CROQUETA DE GORGONZOLA DE PERA I NOUS

CROQUETA DE FOIE AMB CEPS

STICKS DE MOZARELLA

ALETES DE POLLASTRE AMB SALSA BBQ



MARGHERITA

PROSCUITTO

BACON

TONNO

DIAVOLA

PROSCIUTTO FUNGHI

4 FORMAGGI

MALLORQUINA

BBQ

VERDÍSIMA

CAPRICHOSA

MARINARA

VEGANA

CALZONE

9.00

12.50

12.50

13.50

13.90

14.50

15.00

15.50

15.50

15.50

15.00

14.50

15.20

14.50

Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra, gorgonzola i ricotta.

Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra, nduja picant i ceba caramelitzada.

Tomàquet, mozzarella, salami picant i alfàbrega.

Tomàquet, mozzarella, pernil dolç, xampinyons i alfàbrega.

Tomàquet, mozzarella, carn picada, bacó i salsa barbacoa.

Tomàquet, mozzarella, carxofes, albergínia, rúcula i lamines de parmesà.

Tomàquet, mozzarella, pernil dolç, xampinyons, carxofes i olives negres.

Tomàquet, mozzarella, anxoves, olives negres, tàperes i orenga.

Tomàquet, mozzarella i alfàbrega.

Tomàquet, mozzarella vegana, champinyons, albergínia i carxofes.

Tomàquet, mozzarella, pernil dolç i ricotta.

PIZZES CLÀSSIQUES

Tomàquet, mozzarella, tonyina i ceba.

Tomàquet, mozzarella, pernil dolç i alfàbrega.

CARBONARA

TARTUFO D’ERRICO

BURRIAC

ISABELLA

15.50

15.90

16.20

16.80Mozzarella, bresaola italiana, tomàquet fresc confitat, rúcula i parmesà.

Mozzarella, crema de tòfona, crema d’ou, parmesà i alfàbrega.

Mozzarella, crema d’ou, pecorino i guanciale.

Mozzarella, crema de ceps, porchetta italiana i ceba caramelítzada.

PIZZES BLANQUES

PIZZA SENSE GLUTEN SUPLEMENT (+1,50€) 

BURRATA DOLCE PICCANTE

BURRATA PESTO DI GENOVA

BURRATA MORTADELLA PISTACCHIO

BURRATA TRUFADA

16.50

16.80

17.00

17.50

Tomàquet, mozzarella, tomàquet fresc confitat, parmesà, burrata i pesto.

Tomàquet, mozzarella, nduja i salami picant, un toc de mel, burrata i alfàbrega.

Mozzarella, crema de tòfona, guanciale, champinyons, ceba caramelitzada, 
làmines de pecorino i burrata.

PIZZES AMB BURRATA CREMOSA

Mozzarella, mortadel·la, burrata, crema de festuc i granet de festuc.

Tomàquet, mozzarella i bacó.



MENÚ INFANTIL

MACARRONS O ESPAGUETIS A LA BOLONYESA

NUGGETS AMB PATATES FREGIDES

CROQUETES DE POLLASTRE AMB PATATES FREGIDES

10.90€

DANONINO

BEGUDA A ESCOLLIR

+

+

FINS A 14 ANYS

RESERVA LA TEVA TAULA 937 972 969 
C/ GRAN 19 (ARGENTONA) 



        COULANT DE XOCOLATA                              CANNOLIS SICILIANS

              SORBET DE LLIMONA                                                TIRAMISÚ

MINI BIZCOCHO ITALIÀ “BAVA”                          PASTIS DE CHOCOLATE
3.50 4.50

4.50 5.00

5.505.50

POSTRES


